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日本全国のハンターさんから

直接取り寄せ！

高タンパク低カロリー高ミネラルな

滋味滋養の健康スローフード

ジビエ専門店の味を

そのままご自宅までお届けします

配達・持帰 受付時間 11:00 - 21:15

東京都中央区日本橋室町4-3-14

℡03-3241-3399

ジビエ×フレンチ

JR神田駅南口 徒歩3分

JR新日本橋駅2番出口 徒歩1分

銀座線三越前A８出口 徒歩3分

※おひとつからでも

お気軽にどうぞ！

配達承ります



～お店でダントツ1番人気の鹿肉洋風ユッケ♪～ ＜あったかつまみ＞ 　　　<ジビエを満喫するスペシャルプレート>

蝦夷鹿もも肉のタルタル・・・・950 蝦夷鹿のスペアリブ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・980
　※真空低温調理でしっかりと火は通っていますが、 　　豪快！骨付き肉をニコ秘伝のタレでじっくり煮込みました！

　   夏場などは配送を控えさせて頂く場合もございます。 青唐辛子のオムレット・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・780

自家製シャルキュトリー盛合せ 　　ピリッとクセになるとろ～り半熟オムレツ♪

　  ～「お肉屋さん」という意味のジビエ肉惣菜の盛合せ～ Nicoのスパイシーポテトフライ 　　　　　　　３００ｇ２３５０　４００ｇ２７５０
　3点/1人前・・・550　5点/1人前・・・780 　　Nicoで人気の真っ赤なポテトフライ！鹿肉デップにつけて♪ 　　　　　　　　　 ※お肉はこちらで３，４種セレクトいたします

＜冷たいつまみ＞ 　　　　　Sサイズ580/Mサイズ780/Lサイズ980

猪ラグーのポテサラ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・550 カリフラワーのカルボナーラ・・・・・・・・・・・・・・・・・850
　　猪を使ったマヨなしさっぱりの酒呑み用♪ 　　茹で上げカリフラワーを濃厚カルボナーラソースで絡めました

兎のモルタデッラ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・680 鹿肉赤ワイン煮コロッケ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・780
　　穴ウサギのボローニャ風のしっとり自家製ハム♪ 　　鹿の赤ワイン煮とホワイトソースで仕上げた絶品コロッケ♪

ジビエ屋のパテ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・850 森のキノコの紙包み焼き・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・880
　　定番パテもニコではジビエで！猪・雉・青首鴨etc 　　濃厚ハーブバターとキノコの香りが広がります♪

キャロットラぺ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・580 兎と白インゲン豆のカスレ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・880
　　自家製リンゴドレッシングでさっぱり！お肉のお供に！ 　　兎の旨味がたっぷり染み込んだインゲン豆が名脇役

燻製鴨のムース・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・780 ジビエ屋のソーセージ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・950
　　薫る燻香、滑らかな口当たり！酒がぐびぐびススム！ 　　じゅわっと溢れる肉汁！ビールもワインもハイボールも！

熟成雉の炙りガランティーヌ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・780 鹿とキノコのパートブリック包み揚げ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・880
　　雉（キジ）の自家製ハム！炙りとごま油の香りが◎ 　　鹿とキノコの洋風春巻き！トマトマスタードのさっぱりソースで！

鶉の卵と青唐辛子のピクルス・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・580 天然猪のコラーゲン煮込み・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・980
　　新感覚燻製卵とニコ名物の激辛ピクルスの盛合せ 　トロトロの猪肉とピリ辛の味わいが堪らなく絶妙♪

チーズ盛合せ ・・・・・・・3点1050/5点1350 ＜メインディッシュ＞
　　白カビ、ブルー、ウォッシュ、セミハード、ハードｅｔｃ… ジビエ屋のハンバーグ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1050～

惣菜盛合せ・・・3点1人前550/5点1人前780 　　鹿・猪・羆などなどその日のジビエとその日のソースで♪

　　おまかせ惣菜の盛合せです♪ご希望あればお気軽に♪ 天然猪のコンフィ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1480

＜サラダ＞ 　　12時間以上かけてじっくり低温調理！表面カリっと中はしっとり！

緑黄色野菜のサラダ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・950 兎のコルドンブルー・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1580
　　ゴロゴロ野菜を自家製木苺ドレッシングでさっぱりと♪ 　　兎の仏風チーズカツレツ♪マスタードのソースがバッチリ！

有機葉野菜のサラダ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・880 天然鹿肉のロースト・・・・・・・・・・・100g 980～
　　柑橘ドレッシングにローストしたカボチャの種がアクセント 　　蝦夷鹿ヒレ・本州鹿ロース・九州鹿芯玉・仔鹿etc 詳細お電話で♪

熟成雉のブレゼ・・・・・1/4羽1680  1/2羽2750
　　宮崎産の雉（キジ）をしっとり濃厚クリーム仕立ての蒸し焼きで♪

＜〆＞

Nico特製焼き飯・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・880
　　人気の鹿肉入り焼き飯！ニンニクがっつり！ペロッといけます♪

ジビエグリルの盛合せ
　（蝦夷鹿/日本鹿/天然猪/鶉/熟成雉etc）

シンプルイズベスト！肉の違いを楽しめる一皿

Gibier &   French

℡03-3241-3399

ソムリエ厳選ボトルワイン

￥1800～持ち帰り可

配達承ります

5品以上まとめてご注文

もしくはボトルワインご注文で

おつまみ1品サービス♪

※ご注文時に必ずお伝えください

<お弁当お届けします>
ジビエ屋が作る本気のお弁当！！

蝦夷鹿煮込みハンバーグ弁当 ・・・・・・850

ｼﾞﾋﾞｴﾃﾞﾐｸﾞﾗｽのふわとろｵﾑﾗｲｽ弁当・・780

本日のジビエカリィ弁当 ・・・・・・・・・・・780

サラダグルマン弁当 ～美食家達のための～ 780

ジビエ屋の手打ちパスタ弁当 ・・・・・・・780
シェフ一押し！！

天然猪のち～ず in カツレツ弁当・ ・・1080
セットメニュー♪

サラダ・特製スープ・ソフトドリンク 各+100

上記2つセット・・120 上記3点セット・・200
※お弁当の価格表示は全て税込価格です※価格は全て税抜 （弁当のみ税込表示）

◆店頭でのお引き取り割引有ます◆

①弁当全品100円引き

②その他900円以下商品は一律150円引き

③同900円以上商品は一律200円引き

※1皿からでもお気軽に配達承ります




