


《 冷たい おつまみ 》 《 がっつり！メイン 》 
・ 780 ・ 鮮魚の料理・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1050

豊洲仕入れの新鮮な鮮魚！さっぱりオイルで ムニエル？グリル？その日の仕入れで調理が変わります！

・ パテ・ド・カンパーニュ・・・・・・・・・・・・・ 850 ・ 鶏もも肉のロティ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1080
お肉のお惣菜の定番 じっくり30分かけて焼き上げます

・ 国産豚バラのリエット・・・・・・・・・・・・・・680 「アリゴ」は、 ・ イモ豚ロースのグリエ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1300
じっくり煮込んだ豚肉のペースト フランスの中南部オーブラック地方の郷土料理です。 しっとり！フワッと。人気メニュー

・ 彩り野菜と鮮魚のエスカベッシュ・・・・・950 ジャガイモをベースにチーズ ・ 男の！煮込みハンバーグ・・・・・・・・・・・・・980
野菜と鮮魚たっぷりの洋風南蛮漬け などの食材を混ぜ合わせた じっくりコトコト。旨味ジュワ～

・ アリゴ式 肉 ポテサラ・・・・・・・・・・・・・・580 料理です。 ・ 国産牛ランイチのステーキ・・・・・150 g / 1480
ミンチ肉を入れた、男前ポテサラ ガッツリ！牛肉  200g  / 1780

・ 鶏レバーのしっとりコンフィ・・・・・・・・・・700 肉・魚・野菜・バゲットとの  200g  / 2080
ガッツリ男の定番！ 相性抜群です。 ・ 国産豚のスペアリブ・・・・・・・・・・・・・・・・・1150

・ サーモンとアボカドのタルタル・・・・・・・880 もちろんそのままでも！！ やわらかく煮込んだ豚肉とポレンタの相性抜群！

ポテトフライ付き ・ アリゴのカスレ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・980
・ キャロット・ラぺ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・550 鴨・豚・白インゲン豆・ソーセージを贅沢に煮込みました

シャキシャキ人参のビストロ惣菜 《 温菜 》 ・ シュークルート・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1380
・ 彩り野菜のピクルス・・・・・・・・・・・・・・・550 ・ 牛レバーの網脂包み焼き・・・・・・・・・・・・・・ 豚バラとソーセージのガッツリ系

ちょいつまみに ぎゅ～としまったレバーの味わいがgood

・ 3種のチーズ盛り合わせ・・・・・・・・・・・・750 ・ 肉厚キノコのコラーゲンソテー・・・・・・・・・
ワインが進む定番つまみ

味の詰まったコラーゲンとキノコを和えました 《 ドリンク各種も承ります 》

迷ったらコレ！！ ・ 豚ホルモンのコロッケ・・・・・・・・・・・・・・・・・ ・フランス産ボトルワイン ６０種以上・・・￥2400～

中からトロ～ット美味しさがあふれてきます ・プレムモル缶 ・・・350ml / ￥250　　500ml / ￥310

・ 浅利の漁師風・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ・サワー各種…￥250～

魚介のダシとパプリカパウダーで煮込みました ・角ハイ缶・・・350ml / ￥200　 500ml / ￥260

・ アリゴのオムレット・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ・角ボトル・・・180ml / ￥550　700ml / ￥1450

ぼろねーず入り ・宝焼酎25度ボトル…360m / ￥380　　600ml / ￥550

・ 牛トリッパの一口カツレツ・・・・・・・・・・・・・・

《 サラダ 》 アツアツじゅうし～ その他オールフリー、ウィルキンソン炭酸などございます。

・ 10種の葉野菜サラダ・・・・・・・・・・・・・・850 ・ 野菜のオーブン蒸し焼き・・・・・・・・・・・・・ ※ワインセレクトもお気軽に問合せ下さい。

フランボワーズ風味のドレッシングで和えました。 ホックほくに焼き上げました

・ ごろごろトマトとインゲンのサラダ・・・・・850 ・ 自家製ソーセージ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ※⼀品からご注⽂承ります。
バルサミコのソースでちょっぴり大人テイスト

肉厚でジューシー！ど～んと1本 ※フードメニューは税抜表⽰とさせて頂きます。

魚介のカルパッチョ・・・・・・・・・・・・・・・

780

700

アリゴの名物 550

 アリゴの『アリゴ』

880

1080

780

惣菜3種盛り・・・ 1100

1050

780

780

パテ・ポテサラ

エスカベッシュ・・あとオマケ

日変わりですが、ご希望あれば

“冷たいつまみの中から”お選び下さい！


